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MODULOWA LINIA DO PRODUKCJI WSTEGI CIASTA KCANIIG
. W WYKONANIU EASY CLEAN

I‘ - Wi
= SFM — Stress Free Modular (Modutowa linia do bezstresowej obrobki I'I
( ) silln

ciasta).
= EC - Easy Clean (tatwe czyszczenie) — nowe standardy tatwego I"mes]ﬂ“alnﬂ
czyszczenia, konserwacji i dostepu do wszystkich modutow. {echnologie Spozyweze

= Caly system ma budowe modutowg - mozna go tatwo rozbudowac w
pozniejszym czasie (np. o stacje formujgca, posypywacz ziarnami)
= Dopasowana do:
= |ndywidualnych potrzeb Klienta
= Rodzajow ciast
= Oferowanych produktow

EASY CLEAN
DESIGN




WYBOR PRODUKTOW ZE WSTEGI CIASTA
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KONIG

Do butek i ciast chlebowych od 100% pszenicy do 100% zyta,
0 wydajnosci ciasta od 160 do 180 i wiece] !

PRODUKTY ZNAKOWANE

PRODUKTY KATOWE
(np.ciabatta)
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PRODUKTY POSYPANE

*2%t| ZIARNEM

(jedno i dwustronnie)
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PODSTAWOWE DANE

Szerokosc¢ robocza (SR):

Wydajnos¢ produkcyjna SR 600:

Wydajnosc¢ produkcyjna SR 800:

Wydajnos¢ dla produktéw kgtowych:

(45 taktéw/min.)

Wydajnosc¢ dla produktéw okragtych
85 — 200 g (33 takty/min.) :

Wydajnosc¢ dla produktéw okragtych
do 85¢g (40 taktow/min)

Grubos$¢ wstegi ciasta:
Waga produktow okraggtych:
Waga i rzedy:

45 — 95

95 — 130g

130 — 2009
200 — 400g *)
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600mm i 800mm

400 do 1,000kg na godzine - butki
400 do 1,200kg na godzine - chleb

400 do 1,200kg na godzine - butki
400 do 1,500kg na godzine - chleb

16,200 szt./godz. przy 6 rzedowej pracy
12,000 szt./godz. przy 5 rzedowej pracy

11,800 szt./godz. przy 6 rzedowej pracy

9,900 szt./godz. przy 5 rzedowej pracy

14,400 szt./godz. przy 6 rzedowej pracy
12,000 szt./godz. przy 5 rzedowej pracy

18 — 40mm (min. 8mm przy uzyciu dodatkowego modutu formujgcego)
45 — 200g (400g na zyczenie)
SR 600 SR 800

maks. 5 rzedéw maks. 6 rzedow
6 rzedow (maks 75g)

maks. 5 rzedow maks. 6 rzedow

maks. 4 rzedy maks.5 rzedéw
maks. 3 rzedy maks. 4 rzedy
maks. 2 rzedy maks. 3 rzedy 6

*) >200g tylko na zyczenie ( przy 20 taktach/min)
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» Formowanie wstegi ciasta bez resztek (bocznych
odpadow) dzieki czemu ciasto mozna wykorzystac w
100% - w innych systemach resztki ciasta wynoszg do
15%.

= System modutowy: Moduty, takie jak stacja formujgca,
posypywacz ziarnami, itp. sg dostepne i mogg by¢
montowane w dowolnym momencie.

= Opcjonalna stacja zaokrgglajgca o elastycznym uktadzie
rzeddw zapewniajgca delikatne formowanie i duzy zakres
wagowy z opcjonalnym podawaniem ttuszczu do
produkcji butki r6zanej (Rosenbrotchen)

» |ntuicyjne sterowanie za pomocg sterownika PLC z 14-
calowym panelem dotykowym z piktogramami i
mozliwoscig zapamietania 99 programow
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FORMOWANIE WSTEGI CIASTA

» Delikatna obrébka ciast o réznej porowatosci dzieki specjalnym watkom
formujgcym, regulowanym w zaleznosci od rodzaju ciasta:

Urzadzenie do wstepnego formowania z 3 rolkami satelitarnymi, przeciwrolkg i zgarniaczem do
delikatnego formowania wstegi ciasta

Unikatowy system do formowania wstegi dzieki swojej konstrukcji zapewnia rowng wstege i oszczedza
miejsce w piekarni.

Réwnomierna wstega ciasta oraz doktadnosc¢ wazenia, szczegdlnie w przypadku ciast z dluzszym
czasem odpoczynku w dziezy.
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POSYPYWACZE MAKA ORAZ ZIARNEM

= Duze pojemniki na magke i ziarna oraz dostepne
dodatkowe przystawki zwiekszajgce ich pojemnosc¢

= Posypywanie w linii — mozliwos¢ stosowania réznych
ziaren. Opcjonalnie mozliwos¢ posypania produktow
z dwaoch stron réznymi ziarnami.

= Prosta wymiana pojemnikow na ziarna
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Niezréwnana doktadnos¢ wazenia dzieki zintegrowanemu systemowi
= Jeden rzad produkcyijny: +/- 2.0% W sumie
=  Produkcja wielorzedowa: +/- 3.0% +/- 20

= W przedziale odchylenia +/-20 od wartosci oczekiwanej mozna okresli¢ 95,45% wszystkich zmierzonych
wartosci.

= Gestosc ciasta od 0,9 do 1,05 kg/dm?
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ll STACJA ZNAKUJACA | GILOTYNA

Duzy wybor produktow dzieki wymiennym narzedziom znakujgcym i thgcym do
wyrobow trojkatnych lub kwadratowych (prostych lub rombow).

Stacja znakujgca do nadania dekoru produktom kwadratowym

Gilotyna z obrotowym nozem do ciecia otwartego i zamknietego

Praktyczne przechowywanie akcesoriow roboczych
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OPCJA: STACJA ZAOKRAGLAJACA

= tatwy system wymiany ptyt zaokraglajgcych w zaleznosci od wagi kesa i ilosci
rzedow

» Stacja zaokrgglajgca nadaje sie do obrobki ciast podgarowanych dzieki
odpowiedniej regulaciji

= Zakres wagowy produktow zaokrgglonych 45 do 200g (> 200g na zyczenie)
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= Opcjonalne urzadzenie podajgce ttuszcz do produkcji butek rézanych
(Rosenbrotchen) zwieksza réznorodnos¢ produktow.

= 3 Warianty:
= Zbiornik cisnieniowy na ptynny ttuszcz
= Zbiornik cisnieniowy z ttokiem do ttuszczu twardego lub statego
= Wdzek z pompg do ptynnych ttuszczéw z automatycznym urzgdzeniem ptuczgcym
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Bl WIELOFUNKCYJNA STACJA TNACA

= Opcja cie¢ dekoracyjnych: dzieki
unikatowej konstrukcji gtowicy
tnacej mozliwe jest uzyskanie
roznych wzorow

» Ciecia pojedyncze
= Podwdjne

» Potrdjne

= Proste

= Ukosne

= Poprzeczne

= Mozliwos¢ wyboru gtowic tngcych:

- Z 2 nozami (rozstaw 28 mm)
-z 3 nozami (rozstaw 25 mm)

Podziatki, wozek
przesuwny z dzwignig

zaciskowg Mocowanie modutu

0-90°

tngcego
, “_7; il Urzadzenie
B g | jblokujace noze
: | ——a— ==
Regulacja
kata ciecia 110 w O w O }/
Gl

Standardowe
dtugosci
100 and 140mm

o g

Rozstaw nozy
25mm / 32mm 14

Regulacja rozstawu, kata i
gtebokosci ciecia
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ll URZADZENIE OBRACAJACE

= Opcjonalne urzgdzenie obracajgce
do delikatnego obracania kesow
ciasta — a co za tym idzie — do
optymalnego odktadania kesow na
blachy znakiem do dotu. ' "

" Szczegollnie nadaje sie do
produktow znakowanych 5
| cietych
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= Automatyczna regulacja wysokosci roztadunku produktow
= Opcja - wysuwana szuflada utatwiajgca roztadunek i zatadunek produktow
= specjalny system dla SR 800 mm obstugi i dwoch kast

» Obstuga jedno lub dwuosobowa:

KONIG

= Mozliwosc¢ podtgczenia transportera poprzecznego dla utatwienia odbioru
produktow (wybor na panelu sterowania) 1-osobowe wprowadzanie i 1-

osobowe wyjmowanie blach do pieczenia
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HIGIENA | CZYSZCZENIE .

Strefa produktow jest scisle oddzielona od strefy napeddw

» Gwarancja bezpieczenstwa higienicznego

» Przeswit nad podtogg 300 mm — dla utatwienia czyszczenia (réwniez przez roboty czyszczgce)
= Zoptymalizowane wykorzystanie maki, ziaren i wody

= Brak gromadzenia sie mgki, zminimalizowane zapotrzebowanie na olej (ok. 150ml /to)

» Klapy bezpieczenstwa, ktére umozliwiajg petny dostep do wszystkich pasow i modutow

= Wiekszos¢ pasow transmisyjnych z mozliwoscig tatwego odpiecia w celu utatwienia czyszczenia lub
ewentualnej wymiany
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ll HIGIENAI| CZYSZCZENIE

tatwo wymienialne pojemniki na
make i ziarna

Nachylone powierzchnie i wysokie

tatwo wymienialne rolki formujace .
przeswity

Lej uchylny

Stacja znakujaca z fatwo

tatwe czyszczenie mechanizmu wagi . ; .
wymienialnymi narzedziami
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ll AKCESORIA OPCJONALNE

= Wozek do zmywania umozliwiajgcy tatwy transport wszystkich czesci przeznaczonych
do zmywania.

= Urzadzenie do ptukania modutu do podawania ttuszczu - podtgczenie do sprezonego
powietrza i gorgcej wody, automatyczne czyszczenie w ok. 20 min.

» Wozek do przechowywania i stot roboczy na 4 pojemniki na make lub ziarna oraz 4
(opcjonalnie 6) pojemnikéw do zbierania ziaren.
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» Piekarnia GROBE / Dortmund / Niemcy

» "Szacujemy, ze dzieki nowemu systemowi oszczedzamy okoto 20% posypki.
Ziarna znacznie lepiej przylegajg do kesow ciasta. Ponadto nowa linia
pozwolita nam znacznie zwiekszy¢ wydajnosSc ciast, co przektada sie na
lepszg objetoSc ciasta i bardziej puszysty miekisz.,

» " Ta linia ma bardzo szerokie zastosowanie, nie tylko w przypadku butek
kwadratowych. Na przyktad uzywamy jefj rowniez do bagietek i innych
wyrobow Srodziemnomorskich, a takze do butek rozyczek."
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Jl REFERENCJE

= Piekarnia KENIS / Meeuwen-Gruitrode / Holandia

» " Od razu bylismy pod szczegolnym wrazeniem Artisana SFM. JakosSc¢
produktu koncowego na linii byta kluczowa, ale rowniez delikatne
zaokraglanie przez system zaokrgglajgcy byto jednym z nadrzednych
powodow, dla ktorych wybralismy te linie."

= " Obecnie na linii Artisan SFM produkujemy gtownie produkty okrggfe, ale
takze ciabatty i trojkgty. Jednak dzieki tej linii mamy o wiele wiecej mozliwosci.
Dzieki temu mozemy zaoferowacC naszym klientom gastronomicznym
specjalne, wyrdzniajgce sie, a przede wszystkim wysokiej jakosci produkty,
doktadnie takie, jakich poszukujg. Linia ta pozwala nam jeszcze bardziej
rozszerzyc¢ nasz i tak juz bardzo bogaty asortyment."
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Jl REFERENCJE

» Piekarnia KRAUS / Kolonia / Niemcy

= "W maszynie Artisan SFM mozemy teraz produkowac takze okragte stodkie
butki mleczne. Dzieki temu mamy do zaoferowania trzy dodatkowe produkty i
kazdego dnia produkujemy od 35 000 do 40 000 bufek, a nie jak wczeSniej
maksymalnie 28 000 - oznacza to wzrost produkcji o okoto 43 procent.”

» " Jesli ciasta sg w miare spojne, uzyskuje sie produkt koncowy o wiekszej
objetosci”.
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Jl REFERENCJE

» Piekarnia SINNACK / Bocholt / Niemcy

= Sinnack jest najwiekszym producentem pofproduktow piekarniczych w Europie
= Przetwarza sie tam 240 t mgki dziennie
» Obecnie na linii SFM produkowane sg przemystowo 4 produkty premium
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