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»2nwestuje w maszyny, by usprawnic produkcje”

Rozmowa z Pawtem Szymanskim, wiascicielem piekarni,Szymanscy

n

w Zawadzie k. Tomaszowa Mazowieckiego

Od jak dawna prowadzi Pan zaklad?

Firme zatozytem 18 lat temu. Poczatkowo pracowalo w niej 10 oséb
i produkowalismy podstawowy asortyment piekarski. Z czasem firma
coraz bardziej sie rozwijala, poszerzyliémy produkcje o wyroby ciast-
karskie i dzi§ moge si¢ pochwali¢ petng oferta piekarska i ciastkarska.
Zatrudniam ok. 100 pracownikéw. Zaopatrujemy rynek wojewodztwa
todzkiego: 1.6dz, Belchatow, Pabianice, Zgierz, Ozorkow, Aleksandrow
Lodzki i mniejsze miejscowosci.

Co sgdzi Pan o obecnej sytuacji w piekarstwie?

Rynek piekarski jest taki, jaki jest. Trzeba to zaakceptowac i umie¢
si¢ znalez¢ na tym rynku. Réwniez i moja firme dotknelo zjawisko
odchodzenia pracownikéw. Zdecydowatem si¢ postawi¢ zainwesto-
waé w maszyny, by usprawni¢ produkeje, by ci pracownicy, ktorzy
zostali i chcg pracowad mieli fatwiejsza prace. Jestem zdania, ze dzigki
umaszynowieniu, poprawia si¢ wydajno$¢ i jakos¢ produkeiji.

Jakie czynniki wplynely na decyzje o zakupie nowoczesnej linii
Rondo Doge?

Z firmg Cream wspOlpracuje od wielu lat. Juz piaty rok pracuje
u mnie linia do butek Konig, z ktorej jestem zadowolony. Decyzja
o zakupie linii Rondo Doge wynikla z podobnych przyczyn, jak

w przypadku innych maszyn, ktére w ciagu ostatnich lat kupitem:
chee produkowaé szeroki asortyment wypiekow o wysokiej i powta-
rzalnej jakosci. A jako szef firmy, chciatbym spa¢ spokojnie, nie mar-
twigc sie codziennie o to, czy pracownicy wrocg kolejnego dnia do
pracy. Zakup nowoczesnych urzadzen daje mi ten komfort.

Jakie korzysci wynikly z podjecia decyzji o zakupie i czy spetnily
si¢ Pariskie oczekiwania?

Korzysci z zakupu sg bardzo wymierne: linia Rondo Doge daje szero-
kie mozliwosci produkgji i dzieki temu mogli$my zwiekszy¢ asortyment.
Wypieki sg doskonalej i powtarzalnej jakosci, co dostrzegli réwniez
Klienci. Linia jest bardzo wydajna, tatwa w obstudze i — co warte podkre-
$lenia — zapewnia zachowanie maksymalnej higieny. Zatuje tylko, ze tak
pdzno zdecydowatem sie na t¢ inwestycje. Przedstawiciele firmy Cream
przez rok namawiali mnie na zakup linii Rondo Doge, ale bylem do niej
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dos¢ sceptycznie nastawiony. Gdy wreszcie ja kupitem, od razu
wiedziatem, ze byla to dobra decyzja. Tak wigc moje oczekiwa-
nia spelnily sie w stu procentach.

Jakie sq dalsze plany rozwoju Pana piekarni?

W dalszym ciaggu chciatbym firme rozwija¢ i nadal inwe-
stowa w maszyny, bo w tym widze przysztosé. Szkoda, ze wie-
lu kolegéw-piekarzy, wlascicieli nieduzych firm, przegapito
szans¢ na to, by odnalez¢ si¢ na rynku w obecnej sytuacji.

Jak ocenia Pan wspolprace z firmg Cream?

Mam bardzo dobre do$wiadczenia w kontaktach z han-
dlowcami i serwisantami tej firmy. Przedstawiciele firmy
Cream interesuja si¢ kontrahentem nie tylko wtedy, gdy chca
cos$ sprzedad, ale takze pdzniej, czesto bezinteresownie. Jako
przyktad podam historie, ktora mnie spotkata. Otoz w moim
zakladzie wybucht pozar, ktéry spowodowal wielkie znisz-
czenia. Firma Cream byla jedna z pierwszych, ktore zaofero-
waly pomoc w wyposazeniu piekarni, pomogta mi w sytuacji
krytycznej, tak naprawde nawet nie wiedzac, czy bede mégt
te urzadzenia splaci¢. Tego sie nie zapomina!

Dziekuje za rozmowe.
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