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Zainwestuj, aby zaoszczedzic!

Rozmowa z Wiestawa Siédmiak, wiascicielka
Piekarni Siédmiak w Bydgoszczy

- Styszatam, ze nie lubi Pani o sobie opowiadad, ale mimo wszyst-
ko chciatabym Panig namowic na powiedzenie kilku stow o Pani
firmie.

- Moja firma istnieje od 1990 r. Prowadze ja wraz z corkami, Roma
i Wiktorig. W Piekarni ,,7” produkujemy szeroki asortyment pieczywa,
ktory sprzedajemy w kilkunastu sklepach firmowych oraz w punktach
handlowych na terenie Bydgoszczy. Duzy popyt na smaczne, wysokiej
jakosci pieczywo mobilizuje nas do cigglego poszerzania oferty.

- Nasuwa sig pytanie: po co produkowac coraz wigcej, skoro - jak
podajg statystyki - spozycie chleba spada?

- Spadek spozycia pieczywa to zjawisko bardzo ztozone. Przede
wszystkim zmienia si¢ kultura jedzenia. Ciagle obserwujemy w me-
diach zache¢ty do dbania o lini¢ i jedzenia chleba chrupkiego. Wobec
takich akcji marketingowych my, piekarze niewiele mo-
zemy sami zrobi¢. Na co dzien walczymy o dobrych pra-
cownikow, staramy si¢ poprawiaé jako$¢ naszych wyro-
béw, ale nie jesteSmy w stanie sami podejmowac szeroko
zakrojonych akeji. Tego oczekiwaliby$my od organizacji
branzowych, ktére nas reprezentujg. To one powinny do-
ciera¢ do medidw z informacja na temat polskiego pie-
czywa, jego wplywu na zdrowie i tego, jaka powinna by¢
dieta.

- Pani piekarnia jest wyposaZona w nowoczesne
urzqgdzenia i maszyny. Niedawno kupita Pani piec Roto
Passat. Co sktonito Panig do kupna wlasnie tego pieca?

- Poniewaz mam dwa zaklady produkcyjne, wiec inwestycji jest rze-
czywiscie sporo. Od pewnego czasu nositam si¢ z zamiarem kupna po-
rzadnego i wydajnego pieca obrotowego. Musze przyznaé, ze wybor nie
byt prosty, poniewaz na polskim rynku jest sporo firm oferujacych do-
bre piece. Zdecydowatam sie na piec obrotowy typu Roto Passat au-
striackiej firmy Kénig, poniewaz od kilku lat jestem uzytkownikiem
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linii do produkeji bulek tego samego producenta i jestem
z niej bardzo zadowolona. Oba urzadzenia kupitam od firmy
Cream. Z dotychczasowej wspdlpracy z ta firma jestem bar-
dzo zadowolona. Musze podkreslic, ze jej pracownicy dbaja
o wspdlprace, regularnie odwiedzajg méj zaktad, dzwonig, by
sie dowiedzie¢, czy wszystko jest w porzadku. To bardzo cen-
ne! Roto Passat to uniwersalny piec obrotowy, pozwalajacy
na wypiek szerokiej gamy produktéw piekarskich. Jestem
z niego bardzo zadowolona gléwnie z dwdch powoddéw: po
pierwsze, pieczywo jest tadne, réwnomiernie wypieczone,
a po drugie, piec jest bardzo fatwy w obstudze. Uktad stero-
wania jest wyposazony w ekran dotykowy i nie ma najmniej-
szego problemu, by nauczy¢ piekarza jego obstugi. Dodam
jeszcze, ze dzieki spawanej konstrukeji oraz znakomitemu
zaparowaniu skrocit si¢ czas wypieku, co przektada sie na
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zwickszong wydajnos¢ wypiekows oraz
znaczng oszczedno$¢ energii. Krétko mé-
wiac, ciesze sie, ze zdecydowalam sie wia-
$nie na piec Roto Passat.

- Czy planuje Pani jakies kolejne in-
westycje?

- Oczywiscie. Bez inwestycji nie ma
mowy o rozwoju firmy. Ale szczegdlow
nie bede zdradzac.



