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Compas 4.0
Po prostu watkowanie!
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2 Compas 4.0

Po prostu watkowanie!

Maksymalna wydajnos¢

w watkowaniu i sktadaniu

Dzieki bardzo duzej predkosci
tasmy i duzej szczelinie pomiedzy wat-
kami oraz czterem poteznym napedom,
Compas 4.0 umozliwia znacznie szybsze

70 Latwosc uzytkowania
i prosta obstuga
Intuicyjna obstuga, rownie
tatwa jak uzywanie smartfona. Innowa-

cyjne systemy pomocy pomagaja unikaé

btedow. Dzieki temu kazdy moze praco-

watkowanie ciasta a zarazem obniza
koszty produkcji.

Przetomowy Compas 4.0 na nowo definiuje watkowanie ciasta: wac wydajnie.

* Unikatowy system z czterema niezaleznymi napedami daje niezliczone
mozliwosci obrobki ciasta.

* Rewolucyjny interfejs i-Touch wspiera uzytkownika od A do Z, definiujac
.prosta obstuge” watkownicy w zupetnie nowy sposab.

* Dzieki niezwykle delikatnej metodzie dziatania, mozesz watkowac
kazdy rodzaj ciasta.

* wyjatkowo wysoka wydajnos¢ jest wystarczajaca aby podawac ciasto
na dowolna linie produkcyjna o szerokosci 700 mm

Compas 4.0 Expert
SSH7907H
Obraz przyktadowy

Compas 4.0 Pro
SSH7805
Obraz przyktadowy

Legendarna

niezawodnos¢

Ponad 65 lat doswiadczenia
lidera w innowacji, w potaczeniu ze
szwajcarska jakoscia Compas 4.0 jest
szczegolnie trwaty, solidny i przygoto-
wany na wieloletnia prace.

Dane techniczne

Compas 4.0 Expert
SSH7907H

Compas 4.0 Expert
SSH7909H

Compas 4.0 Pro

SSH7805 / SSH7805H

Watkuje kazdy

rodzaj ciasta

Doskonale skonstruowane watki
i cztery indywidualne napedy. Optymalne
parametry watkowania i nawijania.
Compas 4.0 watkuje kazdy rodzaj ciasta
réwnomiernie i bez stresu.

Compas 4.0 Pro
SSH7807 / SSH7807H

Wykonanie stal nierdzewna stal nierdzewna stal nierdzewna stal nierdzewna
Szerokos¢ przenosnika 715 mm 715 mm 715 mm 715 mm
tasmowego

Odstep miedzy rolkami 0.2-65mm 0.2 - 65mm 0.2 -55mm 0.2 - 55 mm
Srednica rolki 99 mm 99 mm 99 mm 99 mm
Szybko$¢ watkowania 10-130cm/s 10 - 130 cm/s 10 - 105 cm/s 10 - 105 cm/s

Uktad napedowy

4 pojedyncze dyski

4 pojedyncze dyski

4 pojedyncze dyski

4 pojedyncze dyski

Wyswietlacz

10.1" Wyswietlacz

10.1" Wyswietlacz

10.1" Wyswietlacz

10.1" Wyswietlacz

Obstuga i-Touch i-Touch i-Touch i-Touch

Systemy pomocy Tak Tak Tak Tak

Moc 1.8 kW 1.8 kW 1.8 kW 1.8 kW

Napiecie 3 x 200 - 480V, 50/60 Hz 3 x 200 - 480V, 50/60 Hz 3 x 200 - 480V, 50/60 Hz 3 x 200 - 480V, 50/60 Hz
Klasa ochrony IP53 IP53 P53 IP53

Wymiary (mm)
« W pozycji roboczej
« W pozycji spoczynku

« 3850 x 1400 mm
+ 3530 x 1400 mm

o 4450 x 1400 mm
* 4130 x 1400 mm

« 3270 x 1400 mm

« 3850 x 1400 mm

+ 1910 x 1400 mm / 2520 x 1400 mm » 3530 x 1400 mm

waga

425 kg

435 kg

370 kg / 395 kg

385 kg / 405 kg

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian o charakterze technicznym. Nalezy przestrzegac technicznych zasad bezpieczenstwa i instrukcji dotyczacych danego
typu zawartych w instrukcji obstugi. Nalezy przestrzegac¢ zakazéw, znakéw informacyjnych i ostrzegawczych na maszynach zgodnie z instrukcja obstugi.



4 Efektywnosc

Watkowanie o 35 %
| 0szczednigjsze.

$

Wygodne szybkie
odpiecie tasmy

szybsze

Wyjatkowa
widocznos¢
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Jednolite wstegi bez naprezen.
Tak oslaga sie najlepsze efekty.

Najwyzsza predkos¢
Compas 4.0 jest tak szybki,

ze mozna podawac ciasto
na linie produkcyjna lub linie do
croissantow maksymalnie do 800 kg
ciasta na godzine. Przetomowy, z

czterema indywidualnymi napedami,
zawsze optymalnie rozwatkowuje
ciasto, uzyskujac maksymalna
wydajnosc.

|

)
I
“ﬂEléll

Hﬁ ;fﬂ
]
|

£

HH

Bezstresowe Watkowanie
Innowacyjny Compas 4.0 jest

wyposazony w cztery indywidu-
alne serwomotory (zgtoszone do opa-
tentowania) umozliwiajace bezstresowe
watkowanie do kazdego rodzaju ciasta.
W ten sposdb zawsze otrzymujesz
jednolita wstege ciasta bez naprezen.
Oznacza to, ze Twoje produkty zawsze
beda miaty doktadnie taka sama wage
i rozmiar.

Automatyczne
posypywanie maka

Najwieksze porcje ciasta
Im wieksze porcje ciasta, tym

bardziej wydajna praca. Cztery
mocne niezalezne napedy umozliwiaja
bezproblemowa obrobke porcji ciasta o
wadze 20 kg. nawet jesli sa juz garowane
schtodzone i wyjatkowo twarde.

szerokosc tasmy
715 mm

Nawijanie bez
o naprezania

Aby uzyskac¢, bezstresowa
porcje ciasta ktdra sie nie gromadzi
podczas automatycznego nawijania
Compas 4.0 na poczatku nawija wstegi
ciasta powoli i delikatnie, a nastepnie
stopniowo zwieksza predkosé.
Oczywiscie zawsze jest indywidualnie
dostosowywany do rodzaju ciasta.

Nizsze koszty produkcji
Dzieki Compas 4.0 mozesz

zminimalizowac¢ ilos¢ resztek
ciasta i tym samym zmniejszy¢ swoje
koszty. Prosta obstuga i-Touch oraz
innowacyjny system wspomagajacy
zapobiegaja btedom obstugi. Moze to
dodatkowo obnizy¢ koszty. Watkownice
Compas 4.0 czysci sie z zaledwie kilku
krokach, w bardzo krotkim czasie.

Najwyzsza spojnosc

Dzieki Compas 4.0 wszystkie

etapy procesu sa programo-
wane aby zawsze byty przeprowadzane
w ten sam sposo6b. Innowacyjne systemy
wspomagajace informuja dodatkowo
uzytkownika, czy waga lub zwartos¢
wstegi ciasta odbiega od ustawionej
wartosci.



6 Dziatanie

Niezawodnos$¢

Al Teraz jest to bardzo tatwe

Jak smartfon
@ Rewolucyja obstuga za pomoca i-Touch

sprawia, ze Compas 4.0 jest dla kazdego
bardzo tatwy w obstudze. Dziata jak smartfon,
do ktorego wszyscy sa juz przyzwyczajeni.

Inteligentne systemy wspomagania
Nigdy wiecej nie umiescisz porcji ciasta po
niewtasciwej stronie, nigdy wiecej nie urucho-
misz programu watkowania, ktory nie pasuje do porc;ji
ciasta. Unikalne systemy wspomagania Compas 4.0
nie tylko sprawiaja, ze praca jest wyjatkowo tatwa,
ale takze zapobiegaja btedom obstugi.

Pomoc za nacisnieciem
@ jednego przycisku
Jesli cos jest niejasne, po prostu nacisnij
symbol znaku zapytania i otrzymasz wyjasnienie.
Oczywiscie w wielu réznych jezykach.
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z obstuga i-Touch.
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W9 Uporzadkowany ekran startowy

~ A4 Operator moze wywota¢ wymagany program
bezposrednio z duzego ekranu startowego.

Zdjecia ciasta utatwiaja orientacje lub wybér.

Compas 4.0 ma kilka pozioméw operatora, co
zapewnia, ze tylko upowazniony personel moze
edytowad programy.

"% Unikalny kreator programow
. W panelu Compasa 4.0 wystarczy wprowadzic
wage porcji ciasta, jego rodzaj i ilos¢ warstw,
a .Kreator programéw” automatycznie utworzy

kompletny program do watkowania wstegi ciasta.

Poszczegodlne kroki sa wyraznie wyswietlane, jako
kafelki, ktére mozna tatwo przeniesc lub zmienic,
jesli wolisz dostosowad program.

na dekady.

Na miare czasu Niezawodnosc

Firma RONDO stworzyta pierwsza watkownice do ciasta w 1953 . W 1983 r. wypuscili na rynek model Motostar,
pierwsza na Swiecie watkownice elektroniczna. Nastepnie, w 1987 roku, wprowadzono elektroniczna watkownice

do ciasta Compas, ktéra od tego czasu stata sie legenda. Z wieloletniego do$wiadczenia wiemy, jak wazne sa dla
Ciebie minimalne przestoje i dtugi okres uzytkowania. Unikalny Compas 4.0 jest nie tylko niezawodny i trwaty,
ale takze nadaje sie na przysztosc¢, a zatem jak zawsze ,.najlepszy w swojej klasie”!

Nie tylko mozesz dzi$ watkowac ciasto,

ale zawsze bedziesz mdgt zainstalowaé
dodatkowe funkcje w przysztosci. Oznacza to, ze
Twdj Compas 4.0 bedzie na czasie przez wiele lat.

ﬂ Ukierunkowany na przysztosc

$ Dtuga zywotnos¢

Wysokiej jakosci komponenty i solidna
konstrukcja zapewniaja, ze mozesz z Compasem 4.0
pracowac przez wiele lat. Duzy wyswietlacz i-Touch
jest odporny na uderzenia.

s

<>. Standard higieny
~¢'.<> Przetomowa koncepcja higieny w Compas 4.0
zachwyca gtadkimi powierzchniami oraz
konstrukcja bez wnek, w ktérych mogtby gromadzic
sie brud, a duzy zbieracz maki utrzymuje podtoge
w czystosci, codzienne czyszczenie zajmuje tylko
10 do 12 minut.

Wtasciwosci dotyczace bezpieczenstwa i higieny
sa certyfikowane przez niezalezne organizacje.
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