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ZARYS OGÓLNY 
 

 

Wyjątkowo kompaktowa konstrukcja – główne wymiary: 

 

Długość linii                           
ok. 3,770 mm z Basic Rex lub Classic Rex 

                                                
ok. 3,870 mm z Classic Rex Futura 

 

Szerokość linii                       
szerokość nominalna  600 ok. 1,305 mm    

szerokość nominalna 800 ok. 1,505 mm 

Wysokość linii                       
ok. 2,525 mm 

                                             ok. 2,760 mm opcjonalnie z podajnikiem poprzecznym) 

 
 

NAJWAŻNIEJSZE 
INFORMAJCE 

szerokość 

nominalna 
rzędy     maks. ilość        

maks. wydajność
 

(skoki/min) 

6 6,120 szt./godz. 

      

ZWIĘKSZONA WYDAJNOŚĆ 

Wzrost maks. od 14 do 17  skoków/min 

(+21%) 

 
MODUŁOWOŚĆ 

         800 

 
 
 

 

5 5,100 szt./godz. 

4 4,080 szt./godz. 
17 

5 5,100 szt./godz. 

4 4,080 szt./godz. 

Opcje takie jak  rolka wstępnie wydłużająca 

lub  zintegrowana rolka wydłużająca mogą 

zostać dodane później 

   600       

         
3 3,060 szt./godz. 

 

OPTYMALIZACJA 

Widoczność produktów i procesów, 

dostępność, łatwość czyszczenia 
 

Dzięki szybkowymiennym narzędziom do 

znakowania i opcjonalnemu urządzeniu 

tnącemu można produkować prawie wszystkie 

popularne rodzaje bułek ( cięta, kajzerka, 

bułka pleciona) 

 
 
 

ULEPSZENIA TECHNICZNE | HIGIENA 
 

 

Znaczenie ulepszony dostęp do czyszczenia i 

konserwacji  

Duże drzwi z makrolonu przy stacji znakującej  

zamiast szklanych drzwi przesuwnych 

Nieograniczona widoczność i pełna dostępność dzięki 

drzwiom wahadłowym i osłonom z przezroczystego 

makrolonu 

Uproszczone poprowadzenie kabli w powiększonej 

szafie sterowniczej, którą można odchylić  do  

czyszczenia 

Duży prześwit (> 400mm) ułatwiający 

czyszczenie pod maszyną 

 
 ULEPSZENIA TECHNICZNE | FUNKCJE 

 
Nowe zawieszenia o większej szerokości wewnętrznej 

(600 mm zamiast 560 mm) 

Now mechanizm obrotowej stacji znakującej dla 

zoptymalizowanego przenoszenia kęsów ciasta do 

zawieszeń 

Bardziej kompaktowy, opcjonalny moduł 

ogrzewania i nawilżania ułatwia czyszczenie 

Stacja odkładająca: łatwiejsza regulacja 

długości odkładania - teraz za pomocą panelu 

dotykowego 

Regulowana wysokość wspornika na blachy 

do pieczenia (opcjonalnie z szufladą i 

popychaczem) 

Transporter poprzeczny u góry po stronie 

operatora, na życzenie po stronie napędu

                                                                                            
 


